
 1er Mai au 09 Juin 2023
Menus

LUNDI 01 MAI MARDI 02 MAI MERCREDI 03 MAI JEUDI 04 MAI VENDREDI 05 MAI

Férié

SALADE VERTE

AUX CROUTONS

VINAIGRETTE

PIZZA AU FROMAGE

CHANTENEIGE

POMME

PECHE AU THON

SAUTE DE PORC 

SAUCE A LA 

MOUTARDE

SV : OMELETTE

BOULGHOUR

HARICOTS VERTS

DONUTS

CELERI FRAIS 

REMOULADE

CHILI CON CARNE

SV : CHILI SIN CARNE

RIZ

CREME DESSERT 

VANILLE

PAVE DE POISSON 

THYM CITRON MSC

POMMES DE TERRE

COURGETTES 

A LA CREME

BRIE

GATEAU AUX PEPITES 

DE CHOCOLAT 

MAISON

LUNDI 08 MAI MARDI 09 MAI MERCREDI 10 MAI JEUDI 11 MAI VENDREDI 12 MAI

Férié

CHEESEBURGER

SV : NUGGETS

DE POISSON

KETCHUP

FRITES

SUISSE SUCRE

COMPOTES DE 

POMMES HVE

OEUF DUR

SAUCE PAPRIKA

BLANQUETTE DE VEAU 

SV : PAVE DE POISSON 

THYM CITRON MSC

EBLY

JULIENNE DE 

LEGUMES

KIWI

CONCOMBRES

VINAIGRETTE

TORTELLINI AU

FROMAGE AOP

SAUCE ITALIENNE

LIEGEOIS VANILLE 

CARAMEL

CAROTTES RAPEES 

VINAIGRETTE

BRANDADE DE

POISSON MSC

SALADE VERTE

VINAIGRETTE

FRAISES AU SUCRE

LUNDI 15 MAI MARDI 16 MAI MERCREDI 17 MAI JEUDI 18 MAI VENDREDI 19 MAI

CREPE AU FROMAGE

SAUTE DE PORC LR

SAUCE BONTEMPS

SV : CREPE AU 

FROMAGE

LENTILLES CUISINEES

POMME

SALADE BICOLORE

(CAROTTES ET CELERI)

MINI PENNES

FACON CARBONARA

(VOLAILLE)

SV : CARBONARA

DE THON

ECLAIR AU CHOCOLAT

MACEDOINE 

DE LEGUMES

NORMANDIN DE VEAU

SAUCE CHAMPIGNONS

SV : GALETTE TOFU

ET EPINARDS

POMMES 

BOULANGERES

HARICOTS VERTS

FROMAGE BLANC 

SUCRE

Férié Pont

LUNDI 22 MAI MARDI 23 MAI MERCREDI 24 MAI JEUDI 25 MAI VENDREDI 26 MAI

JAMBON LR

SV : SURIMI

POMMES DE TERRE

RISSOLEES

COURGETTES A LA 

CREME

CAMEMBERT

KIWI

SALADE DE TOMATES

TORTELINI

AU FROMAGE AOP

FROMAGE RAPE

MOUSSE AU 

CHOCOLAT

SALADE COLESLAW

(CAROTTES ET CHOU)

WATERZOI DE

POISSON MSC

RIZ

JULIENNE DE 

LEGUMES

LIEGEOIS CARAMEL

Kebab Party 
PAIN PITA

FACON KEBAB 

SALADE VERTE

FRITES

YAOURT AROMATISE

OEUF DUR

SAUCE COCKTAIL

ROTI DE BOEUF LR

SAUCE BERCY

PUREE DE BROCOLIS

BANANE

LUNDI 29 MAI MARDI 30 MAI MERCREDI 31 MAI JEUDI 01 JUIN VENDREDI 02 JUIN

Lundi de
Pentecôte

OMELETTE

KETCHUP

POMMES NOISETTES

SALADE VERTE

VINAIGRETTE

CARRE DE L'EST

POMME

CHIPOLATAS LR

SV : STEAK A L'OIGNON

DUO DE POMMES

TOMME NOIRE

MELON

PASTEQUE

BOULES DE BOEUF

SAUCE ITALIENNE

COQUILLETTES

LIEGEOIS VANILLE

CONCOMBRES 

BULGARES

COLOMBO DE

POISSON MSC

BOULGHOUR

EPINARDS A LA CREME

DONUTS

LUNDI 05 JUIN MARDI 06 JUIN MERCREDI 07 JUIN JEUDI 08 JUIN VENDREDI 09 JUIN

BETTERAVES ROUGES

VINAIGRETTE

ROTI DE PORC LR

SAUCE CHARCUTIERE

SV : PALET 

MONTAGNARD

POMMES PINS

SALSIFIS

POMME

TOMATES 

VINAIGRETTE

SAUTE DE DINDE 

CERTIFIE

AUX PETITS LEGUMES

SAUCE NORMANDE

SV : GALETTE 

VEGETALE

RIZ

VELOUTE BRASSE

CREPE AU FROMAGE

EMINCE DE BOEUF LR

SAUCE BRUNE

SV : NUGGETS

 DE POISSON

POMMES DE TERRE

GRATIN DE BROCOLIS

FRAISES AU SUCRE

LASAGNES VEGETALES

SALADE VERTE

VINAIGRETTE

CAMEMBERT 

CREME DESSERT 

CHOCOLAT

CELERI REMOULADE

FILET DE COLIN MSC

SAUCE CITRON

POMMES PERSILLEES

CAROTTES A L'ETUVEE

CREPE AU SUCRE

Légende : Sans viande

Menu 
végétarien

Produit régional Produit bio Produit durable

Menu à thèmeElu par les enfants
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